
MENU DE PÂQUES

96 place Drouet d’Erlon
51100 Reims

+33 (0)3 26 91 40 50



Mise en Bouche
Cappuccino de carottes, chips de bacon

Entrées
Foie gras de canard, chutney aux fruits de saison

ou
Asperges blanches des Landes, sauce mousseline

ou
Œuf  mollet, crémeux de pommes de terre à la truffe

ou
Casting de 6 huîtres  

(2 Fines de Claire N°2, 2 Fines de Claire N°3, 2 Spéciales Tiamara N° 3)

Plats
Noisette d’agneau rôtie,  

roulades d’aubergines aux petits légumes, jus réduit à l’estragon
ou

Filet de cabillaud, piquillos farçis à la brandade de tourteaux,  
crème de poivrons rouges

ou
Magret de canard rôti au miel, écrasé de pommes de terre,  

figue fraîche et sauce aux épices douces
ou

Noix de Saint-Jacques à la plancha,  
risotto crémeux au parmesan et asperges vertes, jus court

Desserts
Minestrone de fruits au jus d’Hibiscus, sorbet litchi

ou
Profiterole gourmande, sauce chocolat Valrhona

ou
Soufflé glacé au café

ou
Entremets aux trois chocolats Valrhona

Prix nets exprimés en Euros. Taxes et service compris -  Les chèques ne sont pas acceptés Prix nets exprimés en Euros. Taxes et service compris -  Les chèques ne sont pas acceptés

Mise en Bouche
Cappuccino de carottes, chips de bacon

Le Plateau Royal  (1 personne)  
½ Tourteau, ½ Homard Américain, 2 Langoustines, 2 Crevettes roses  

Assortiment de 9 Huîtres (3 Spéciales Sélection n°3, 3 Fines de Claire n°2,  
3 Fines de Claire n°3), Bulots, Crevettes grises

     

Desserts
Minestrone de fruits au jus d’Hibiscus, sorbet litchi

ou
Profiterole gourmande, sauce chocolat Valrhona

ou
Soufflé glacé au café

ou
Entremets aux trois chocolats Valrhona

Menu Fruits de Mer 
 de Pâques

79 €
Mise en bouche + Plateau + Dessert (Hors Boissons)

Menu de Pâques
55 €

Mise en Bouche + Entrée + Plat + Dessert (Hors Boissons)


